Lisans;

Yeditepe University,Gastronomy And Culinary Arts

Yuksek Lisans;

Burdur Mehmet Akif Ersoy Universitesi,Gastronomi ve Mutfak Sanatlari (Devam ediyor.)

Hakkimda;

Hasan Can Giilel, Yeditepe Universitesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bélim{’nden
mezun olmustur. Universite egitimi stiresince mutfak sanatlarinin uygulamali ve teorik
yonlerini derinlemesine 6grenerek saglam bir akademik altyapi olusturmustur.

2021 yihinda akademik kariyerine yonelen Giilel, bilgi ve tecrtibelerini gelecek nesil sef
adaylarina aktarma misyonunu Ustlenmistir.

Antalya Bilim Universitesi Ascilik Bolimi’'nde dgretim gérevlisi olarak gérev yapan Glilel,
gastronominin bilimsel ve sanatsal boyutlarina yénelik egitim faaliyetlerini stirdirmektedir.

Arastirma Alanlari;

Food History,Word Cuisines, Modern Turkish Cuisine,Ottoman Cuisine, World Desserts.

Menu Planning

Mesleki Tecriibeleri;

Personel asgisi, Titanic Resort, Antalya May 2007 - Eyl 2007

Sicak,soguk ve Kasaphane bolimd, Titanic Resort , Antalya May 2008 - Eyl 2008 (staj)
Pastahane,balik,kahvalti bolimd, Titanic Resort, Antalya May 2009 - Eyl 2009 (staj)
Stajyer/Bakery, Mardan palace, Antalya Nis 2014 - Eyl 2014

Stajyer/Hot kitchen, La villa Gourmande, Bordeaux/France-May 2015 - Kas 2015
Mutfak sefi, Turgay et Lokantasi(Chef owner), Antalya 2015- Devam ediyor.

CHAINE des ROTISSEURS , ANTALYA/TURGAY ET LOKANTASI (2015)

GastRoi - Gastronomy and Culinary Arts Consulting Company Owner,Freelance



