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Education

F Bachelor  Atatirk University, Faculty of Agriculture, Dept. of Food Engineering, 2005
b Master Akdeniz University, Graduate School of Natural and Applied Sciences, Dept. of
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P Doctorate  Akdeniz University, Graduate School of Natural and Applied Sciences, Dept. of
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Academic Employment

P Res. Assistant, Akdeniz University, Graduate School of Natural and Applied Sciences, Dept. of
Food Engineering, 2007 — 2014

P Asst. Prof. Dr., Alanya Hamdullah Emin Pasa University, Faculty of Tourism, Dept. of
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Professional Employment

P Food Engineer (in “Responsible Manager” position) in various small-scale food firms in
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P Dogal tatlandiricilar kullanilarak iretilen abur cubur yiyecekler duyusal agidan g¢ocuklarin
dikkatini ¢eker mi? (Akademik Danisman), TUBITAK 2209A, 2021 — devam ediyor.

P Stevia Rebaudiana Bitkisinin Yeni Tekniklerle Ekstraksiyonu Ve Ekstraktindan Farkl
Fermentasyon Teknikleriyle Iniilinaz Ve Fruktooligosakkarit Uretimi, ileri Kromatografik
Yontemlerle Saflastirilan Ve Tanimlanan Bilesenlerinin Kolon Kanserinde Molekiiler
Mekanistik Calismalar1 (Arastirmaci), TUBITAK, 120M507, 2021 — devam ediyor.
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P Mikrobiyal mannanaz iretimi igin biyoreaktorde 6lgek biiylitme iglemleri, {iretilen enzimin
saflastirilmasi, gida endiistrisinde uygulanabilirligi ve ekonomik analizi (Arastirmaci),
TUBITAK, 1150051, 2015.

F Keciboynuzu (Ceratonia siliqua L.) meyvesinden D-pinitol ekstraksiyonu iizerine arastirmalar
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P Mikrodalga kullanilarak kegiboynuzu meyvelerinden D-pinitoliin  ekstrakte —edilmesi
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F Keciboynuzu meyvelerinden D-pinitol ekstraksyionunda ultrases olanaklari kullaniminin
arastirilmasi (Arastirmaci), Akdeniz Universitesi-BAP, 2013.

P Etanol ve laktik asit fermentasyonunda keg¢iboynuzu meyvesi ve endiistriyel atiklarinin
immobilize mikroorganizma kullanilarak degerlendirme olanaklar1 (Arastirmaci), Akdeniz
Universitesi-BAP, 2010.

P Tirkiye’de yetisen kegiboynuzu tiplerinin biyoaktif bir molekul olan D-pinitol igerigi {izerine
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¥ TMMOB Gida Miithendisleri Odasi, 2005 - Ongoing
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